Weisswein

Waadt

St. Saphorin AOC sous les Rocs Luc Massy 2006/07 70cl 49.00
Einer der klassischen Weine aus dem Lavaux. Schénes Bouquet nach frischen Pfirsiche und Hefenuancen. Siiffig und
erfrischend, angenehme Saure und mit fruchtbetontem Finale. Ein idealer Begleiter zum Apéro, zu Vorspeisen, hellem
Fleisch und Stsswasserfischen.

Epesses AOC la Demoiselle Dubois Fils, Epesses  2006/07 70cl 46.00
Ein erfrischender Chasselas-Wein, der eine herrliche Fruchtigkeit in der Nase zeigt. Im Geschmack

wirkt er sehr rassig mit kraftiger Struktur und mineralischen Noten (Feuerstein). Ein kréaftiger

Vertreter des Lavaux mit guter Balance. Als Empfehlung zum Apéro, wird aber auch sehr gerne

zu Vorspeisen, Susswasserfische, weisses Fleisch, Gefligel und Kase getrunken.

Wallis

La Coquine, Assemblage blanc Cave Emery 2005 50cl 30.00
Valais AOC

Lassen sie sich von diesem Wein Uberraschen. Zu Beginn ein prickelnder Auftakt mit einer schénen Lieblichkeit.
Herrliches Zusammenspiel der Fruchtnoten mit Flle, Kraft und Eleganz. Ein vollmundiger, trendiger und suffiger
Apérowein, der sehr gut zu leichten Speisen und Kasegerichten passt.

Tessin

Bianco di Merlot ,,Confessore* Ciericati 2006/07 75cl 46.00
Ticino DOC

Von jungen Reben aus den Sopraceneri stammt dieser sehr suiffige, weiss vinifizierter Merlot. Sehr schdéne Frucht,
begleitend mit blumigen Aromen. Ein frischer, eleganter und harmonischer Wein, der durch seine Suffigkeit ein idealer
Aperowein ist. Passend auch zu fein gewlrzten Gerichten, hellem Fleisch und Tessiner Weichkase.

Roséwein

Neuenburg

Oecil-de-Perdrix AOC Ch. d"Auvernier 2007 75cl 38.00

Der Neuenburger Oeil-de-Perdrix Gberzeugt noch immer durch sein harmonisches Bouquet mit Aromen von Blumen und
reifen roten Beeren. Erfrischend und lebhaft, geschmeidig und anhaltend. Ein Rosé mit Finesse, der zum Apéro wie auch
zu Spargel- und Frihlingsgerichten sowie zu Fleisch und Kase passend getrunken werden kann.

Rotwein

Wallis

Syrah AOC les Larmes d'Héraclées Cave Emery 2006 75cl 48.00

Aus dem Haus von Louis Bernard Emery, Ayent, Sion, stammt dieser Syrah. Fur Liebhaber solcher Weine ein Genuss
und ein Vergnigen. Weicher Auftakt, dichte Waldbeerenaromen, begleitend von Pfeffernoten, gehaltvoll. Zum geniessen
passend als Begleiter zu rotem Schmorfleisch, dunklen Fleischgerichten und Kaseplatten.

Biindner Herrschaft

Flascher AOC Blauburgunder Andrea Davaz 2007 75cl 48.00
Das Weingut der Familie Davaz liegt ausserhalb des Dorfes Flasch. Mit ihrem Blauburgunder haben sie einen
komplexen und eleganten Wein im Keller. Eine lang anhaltende Frucht mit feinen weichen Tannine. Als Begleiter zu
rotem Fleisch wie auch zu Grilladen und Pilzgerichten passend.

Tessin

Ticino DOC Merlot Convento Chiericati 2004/05 75cl 48.00
Hergestellt mit Trauben von ausgewahlten Reben wird dieser Merlot im Eichenfass ausgebaut. Ein sortentypischer Wein
mit rotfruchtigen Aromen. Ausgewogen, flllig und harmonisch. Passend zu

Kaninchen, rotem Fleisch und Kase.



Rotwein

Bordeaux, Saint-Foy

Chateau Grand Montet Gran Cru Bourgeoise 2004/05 75cl  48.00
Aus den Rebsorten Merlot (50%), Cabernet Sauvignon (25%) und Cabernet Franc (25%) wird dieser
Bordeaux im Barriquefass ausgebaut und gelagert. Ein leichter, typischer und dusserst bekdmmlicher
Bordeaux. Ein idealer Begleiter zu leichteren Gerichten und zu hellem Fleisch.

Bordeaux Fronsac

Chateau Tour du Moulin Cuvée Particulier 2000 75cl  65.00
Vincent Dupuch ist der Oenologe, der diese neue Création, ein Wein aus Merlot (81%), Cabernet

Franc (14%) und Cabernet Sauvignon (5%) in neuen Barriquen ausbaut. Ein feiner und eleganter Cuvée,
der sich ausgewogen und abgerundet mit langem Abgang prasentiert. Als idealer Begleitwein zu
Eintopfgerichte, Braten, Wild, rotem Fleisch und rezentem Kase.

Cote du Rhone

Chateauneuf-du-Pape AOC Dom. Vieux Lazaret 2005 75cl 58.00
Aus dem Traubengut Grenach, Syrah, Mourvédre, Cinsault und weiteren Rebsorten, insgesamt mind. 13
Sorten, wird dieser sehr reiffruchtige und wiirzige Chateuneuf-du-Pape im Barriquefass ausgebaut. Eine
perfekte Kombination von reifer Frucht, harmonisch eingebettete Tannine und Eleganz. Ideal zu Grilladen,
Lamm, Wild, wirzigen Speisen und zu Kase

Weisswein

Veneto

Pinot grigio Valdadige DOC Montreor 2006/07 75cl  40.00
Dieser Wein aus dem Etschtal Uberzeugt durch seine reife Fruchtigkeit. Ein vollmundiger, geschmeidiger
und feiner Wein mit zartem Schmelz. Zum Apéro sowie als Begleiter zu Vorspeisen, Pasta- und
Risottogerichten, Suss- und Salzwasserfischen.

Sizilien

Chardonnay IGT Sicilia Mandrarossa Cantine Settesoli 2004/05 75cl  42.00
Dieser typische Chardonnay, der wahrend 6 Monaten im Barrique ausgebaut wird, zeigt sein fruchtig-
wirziges Bouquet mit Vanillenoten. Ein kraftiger und runder Wein im modernen Stil. Zum Apéro sowie
als Begleitwein zu Vorspeisen, Kalbfleisch und zu Meeresfisch mit buttrigen Saucen

Campania

Greco di Tufo DOCG D’Antice Terre 2005/06 75cl  48.00
Ein ausgesprochen angenehmes, sortentypisches Fruchtaroma begleitet diesen Greco di Tufo.

Gut strukturiert, kdrperreich und ausgestattet mit schoner Frische. Eine kraftiger und ausgewogener
Essensbegleiter, der ideal zu Vorspeisen, Fischgerichte, Meeresfriichten, Krustentiere und
Saucengerichten passt.



Dessertwein

Piemont

Muscato d’asti DOCG Zagara Cantine Marchesi di Barolo 2006 75cl  42.00

Eine schone Balance zwischen Frucht und natirliche Slsse, aus der Traubensorte Muskat, hergestellter
Moscato. Die spritzige Kohlensaure verleiht ihm eine frische Note mit nachhaltigem Abgang, der zum Apéro
Sowie als Abschluss nach einem feinen Essen getrunken wird.

Rotwein
Toscana

Rosso Toscana IGT Le Volte Tenuta dell’Ornellaia 2005/06 75cl  56.00
Der kleine Bruder des grossen Ornellaia. Aus den Traubensorten Sangiovese, Merlot und Cabernet
Sauvignon wird dieser Wein, jede Rebsorte fiir sich, zuerst im Stahltank vergoren. Anschliessend

fir 10 Monate Ausbau in 2 bis 4 jahrigen Barriquen, in denen bereits der Ornellaia und Masseto
ausgebaut wurde. Ein herrlicher Wein mit duftender Nase nach Cassis, dunklen Beeren und edlen
Holznoten. Idealer Begleiter zu Pastagerichte, hellem Fleisch, Gefliigel und Braten.

Piemont

Langhe DOC Sciulun rosso Franco Conterno 2005 75cl  50.00
Ein sehr eleganter Wein mit warmen, fruchtigen Duften in der Nase. Im Gaumen rund und
Kérperreich mit einer gewissen Lieblichkeit. Dieser gut strukturierter Piemonteser passt

sehr gut zu Fleischgerichten.

Barolo DOCG Vigne Le Munie Franco Conterno 2000/01 75cl  70.00
Aus den Rebsorte Nebbiolo-Michet und Lampia wird dieser Barolo in slawonischen und
franzosischen (10%) Eichenfasser 24 bis zu 36 Monaten ausgebaut. Ein Wein mit grosser Struktur
und Eleganz. Der ideale Begleitwein zu Speisen mit rotem Fleisch und Schmorfleisch.

Veneto

Amarone della Valpolicella Agricola Arano 2003 75cl  75.00
claccico DOC

Der Amarone ist das Aushangeschild aus dem Venetogebiet. Feine Aromen nach reifer Frucht, Réstaromen
und Vanille begleiten diesen Wein. Schén ausgewogen und fein Strukturiert, im Abgang eine aromatische
Nachhaltigkeit. Passen zu wahrschaften Braten, rote Fleisch- und Wildgerichten sowie zu reifem Kase.

Apulien

Primitivo del Tarentino IGT Sinfarosa 2005/06 75cl  38.00

Der Trendwein, der in letzter Zeit einen Liebhaberkreis aufgebaut hat. Feine Aromen nach roten Kirschen
und Schokolade sowie im Gaumen wuchtig und konzentriert. Samtig und harmonisch im Abgang. Zur
italienischen Kiche passend, vor allem mit Pasta an Fleischsaucen, Pilzgerichten, gebratenem Fleisch und
Kase.

Sizilien

Nero d’Avola IGT Mandrarossa Cantina Settesoli 2006 75cl  35.00
Ein angenehmer und trinkfreudiger Nero d"Avola, der mit einer schdnen reifen Fruchtnote auftrumpft. Ein
junger und suffiger Wein der zu jeder Gelegenheit passt. Als Begleiter zum Essen reicht das vom
Gemusegratin Uber Pastagerichten zu hellen und rotem Fleisch bis hin zum Kase.



Weisswein

Castillay Ledn

Peiascal Sauvignon blanc Vino de la Tierra 2006/07 75cl 34.00

de Castilloy Ledn
Aus dem Norden von Spanien stammt dieser sehr fruchtige Sauvignon blanc. Feiner Duft nach
reifen exotischen Friichten wie Limetten und Lychees, begleitend mit Holunderbliten und erfrischenden Zitrusaromen.
Ein schoner harmonischer Wein, der Ideal zum Apéro wie auch zu Vorspeisen und leichten Gerichten getrunken werden
kann.

Rueda DO

Basa Blanco DO Rueda 2006/07 75cl 36.00

Aus den Einheimische Rebsorten Verdejo (80%), Viura (15%) und der allseits bekannten Sauvignon

blanc (5%) wird dieser Wein nur im Stahltank ausgebaut. Diese Zusammenstellung ergibt einen Gberraschenden, sehr
fruchtigen und suffigen Apérowein, der auch zu leichten Speisen getrunken werden kann

Rotwein

Castillay Ledn

Pefiascal Tempranillo Vino de la Tierra 2005 75cl 34.00

Aus dem Norden von Spanien stammt dieser im Edelstahltank und Barriquefass ausgebauter

Tempranillo. Reich an Aromen von reifen Beeren und einer schonen Harmonie ist dies ein vielseitig passender Wein. Fur
einfach so zum trinken, passend zum Grillfleisch wie auch zu kraftigeren Gerichten ein Genuss.

Rioja

Conde de Valdemar, Tinto Crianza Martinez Bujanda 2004 75cl 45.00

2003 150cl 85.00
Mit dem Anteil an Tempranillo (85%) und Mazuelo (15%) und dem Ausbau im Barriquefass ist dies ein typischer Crianza
aus dem Rioja. Aromen von reifen Friichten sowie einen Hauch an Vanille schmeicheln der Nase. Ein gut abgerundeter
Wein, der zu allen leichten Fleischgerichten wie auch zu Kase passt.

Tarragona-Falset
Masia Esplanes Tarragona-Falset DO Capafons-Ossé 2003 75cl 54.00

Das aufstrebende Weingebiet in Spanien mit der Bodega des Jahres 2005 in Spanien. Ein markanter Wein mit Cabernet
Sauvignon (40%), Merlot (35%), Syrah (15%) und Garnacha (10%), der 12 Monate im Barrique ausgebaut wurde. Ein
sehr kompakter und komplexer Wein der eine sehr reife Fruchtigkeit und wiirzige Noten mit sich bringt. Als Begleitwein
zu Tapas wie auch zu Grilladen, rotem Fleisch, Paélla und Kase.

Valencia

Megala Reserva Valencia DO Bodgeas Enguer 2005 75cl 44.00

Aus dem fast unbekannten Valencia kommt dieser Uberraschende Megala. Mit den Traubensorten Monastrelle, Syrah,
Tempranillo und Merlot erhalten sie einen Wein mit einer Vielfalt an herrlichen Aromen.

Reife, schwarze Waldbeeren, wirzige Pfeffer, saftige Kirschen und frischem Kakao. Ein geschmeidiger,

kompakter und komplexer Alltagswein, der ideal zu kraftigen Grill- und Fleischspeisen, Braten sowie auch

zu Kase getrunken werden kann.

La Mancha DO

Cabernet Sauvignon Finca Antigua 2005 75cl 35.00
Aus der zentral-spanischen Region Castilla La Mancha stammt dieser Cabernet Sauvignon aus den

Handen der Winzerfamilie Martinez Bujanda. Ihre Philosophie, Weine von héchster Qualitat zu

Produzieren widerspiegelt sich in dieser Flasche. Im Edelstahl vergoren und fiir 6 Monate in Barriques ausgebaut.
Intensive Aromen von dunklen Beeren, Rosmarin, Griintee und Gewlirze schmeicheln der

Nase. Als Essensbegleiter zu Grillgerichten, rotem Fleisch, Pasta und Kase.



Rotwein

Alentejo

Esporao Reserva Reguengos de Monsaraz 2005 75cl

Das Bouquet von diesem Wein ist gemessen am Alter schon sehr gut prasent. Frische Erdbeerkonfitiire,

wirzige, eichenfassbedingte Caramelnote und feine, aber konstante Frucht. Ein harmonischer Wein,
der zu kaltem Fleisch, Teigwaren, Gemusegratins, Kalbfleisch und Grilladen passt.

Weisswein

Kamptal

Griiner Veltliner Spiegel Rudolf Rabl 2006/07 75cl

Die Weine aus dem Osterreich diirfen sich wieder zeigen. Dieser Griiner Veltliner mit zarten Duftnoten nach Pfeffer und
Zuckererbsen sowie einer schonen Fruchtfille ist eine Wiederentdeckung fiir Weinliebhaber. Ein Klassiker, der zu hellem

Fleisch, Gefligel Fischgerichten und Frihlingsgerichten passt

Rotwein
Kamptal

Blauer Zweigelt Rudolf Rabl 2006 75cl

Qualitatswein aus Osterreich. Eine wunderschdne Frucht nach Erdbeeren und, vor allem, nach Kirschen. Sehr feiner,

48.00

35.00

39.00

geschmeidiger Korper, der sich im Mund und Gaumen zu einem Trinkerlebnis aufbaut. Ein Alltagswein, der einmal

Getrunken, immer wieder gerne getrunken wird. Passend zu Vorspeisen, fast allen taglichen Fleischgerichten und Kase.

Weine im Offenausschank

Weissweine 1dl
Féchy AOC le Terroir 4.20
Chardonnay AOC 4.90
Saint Leonard /Fendant 4.20
7 dl Qualitat

Bianco di Merlot « Confessore » Chiericati 6.50
Ticino DOC

Rotweine

Merlot Il Picchio rosso DOC Ticino 4.50
Stafner Blauburgunder(7dl Qualitat) 5.20
Montepulciano 4.20
7 dl Qualitat

Conde de Valdemar, Tinto Crianza Martinez-Bujanda 6.50

5di

17.50

21.50

17.50

19.50

23.50

17.50



